La popolon
MONESI

Ingredienti

Latte Vaccino, Caglio e Sale

Descrizione del prodotto

Formaggio molto fresco a pasta filata, prodotto con latte intero
vaccino, di forma sferoidale ad acidita di fermentazione
naturale. Viene commercializzato con involucro di pergamena
immerso completamente nel liquido di governo; cid permette
una pid lunga conservazione, impedendone la disidratazione
e la perdita quindi della freschezza, del gusto e delle
caratteristica sierosita. Va conservato a temperatura di
frigorifero (+ 4° C ) e mantenuto per alcuni minuti ( 30" ) a tem-
peratura ambiente prima del consumo, al fine di rivitalizzarne il
sapore.

Pasta: Morbida, bianca, di sapore leggermente acidulo, a
struttura di sfoglie sovrapposte e sierosita fra i vari fogli.
Crosta: Leggerissima, liscia, lucida, bianca.

Fiordilatte “la popolana” kg 3

Formato

Dimensioni unita vendita
Codice EAN

Shelf-life

Tipologia confezione

Tipo Imballo

Numero pezzi per imballo
Dimensioni Imballo
Codice Articolo

Codice linea Prodotti

Gr 340
32Lx26.5px11H cm

15 gg
Vaschetta da 3 kg

Polistirolo

1 x 3kg

32L x26.5px 11H cm
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Revisione: Revisione

Imballo x piano 9ct
n.ro Piani pallet 6
n.ro imballi x pallets 54 ct
Composizione Chimica Media:
UMIDITA’ % GRASSI % PROTEINE % CALCIO/100 GR. FOSFORO/100 GR.
56 —61 17-22 15-20 160 — 180 360 - 370
Caratteristiche Microbiologiche:
Prova Risultato Metodica Applicata UM.
Conta di stafilococchi coagulasi positivi a 37° C <Ix10"2 UNI EN ISO 6888-1:2004 ufc/g
Escherichia coli beta glucuronidasi positivo <10 1SO 16649-2:2001 Ufe/g
. UNI EN ISO 6579:2008
Salmonella spp (ricerca) Assente escluso p.t0 9.5.6 P-A/25g
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